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AMORE A PRIMA PIZza

Pizzamore & sinonimo di passione, duro

lavoro e creativita nel reinventare la

gastronomia italiana classica con un tocco
personale.

- STARTERS -

PROVOLONE 8

Formaggio fuso con salsa di pomodoro e olio d'oliva.

LA PARMIGIANA 8

Melanzane alla parmigiana con pomodoro, mozzarella fusa e
basilico fresco.

NACHOS A LA ITALIANA n,5

Nachos ricoperti di mozzarella affumicata fusa, guanciale croccante,
pomodori secchi in olio piccante e pesto di basilico.

BURRATINA n

Burrata fresca condita con pesto di basilico su un letto di pomodorini
confit e rucola candita.

CARPACCIO DE TERNERA 14,5

Con rucola, crema al tartufo e olio extravergine di oliva.

CARPACCIO VEGETARIANO 8

Carpaccio di zucchine condito con sale, parmigiano, pepe nero,
limone e olio d'oliva.

TARTAR DE SALCHICHON A LA ITALIANA 14,5

Salsiccia di Malaga marinata in salsa di soia e olio extravergine di
oliva, su una base di melanzane alla parmigiana e un tocco di crema
di formaggio provolone con un tocco dolce di miele.

MIX DE BRUSCHETTE 1

4 crostini di pane fatto in casa: Due con pomodorini, basilico,
aglio e olio; e due di melanzane con parmigiana fatta in casa.
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LOCURA DEL CHEF

CRUJIENTES DE PARMESANO 114 up./2 ExTRA

Palline di parmigiano, croccanti all'esterno e cremose all'interno, su un
letto di pesto di basilico fatto in casa, guarnite con basilico e tartare di
vitello marinata nell'aceto balsamico e miele.

HUEVOS ROTOS 2.0 11 2up./2 ExTRA

Parmigiano croccante su un letto di patate di paglia ricoperto di
maionese all'uovo fritto e polvere di prosciutto di Parma.

LA PATANA 12,5

Stuzzichino di patate gourmet in stile napoletano, con crema di
formaggio al tartufo e guanciale croccante.

DIRETTAMENTE DAL LIBRO DELLE RICETTE DELLA

NONNA

CARBONARA n

Guanciale, uovo, parmigiano, pecorino e pepe nero.
SCEGLI TRA: SPAGHETTI O RIGATONI

RIGATONI BOLOGNESA 13,5

Con ragu di manzo stagionato all'italiana, carota, sedano e cipolla
cotta.

REY PISTACHO 14,5

Gnocchi con crema di pistacchi, provolone e mortadella croccante,
cotti al forno con la nostra pasta per pizza fatta in casa.

GNOCCHI 5 QUESOS mn

Gnocchi con mozzarella, gorgonzola, emmental, edam, parmigiano
e pecorino.

LASANA DE VACA MADURADA 14,5

La nostra lasagna fatta in casa con ragu di manzo stagionato e
besciamella gratinata con mozzarella e parmigiano al forno.

FAGOTTINI PERE Y PECORINO 12,5

Pasta ripiena di pecorino e pere con salsa cremosa al gorgonzola e
guarnita con noci e un pizzico di miele.

SPAGHETTONI AL PESTO 13,5

Spaghettoni freschi con pesto di basilico fatto in casa, pomodorini,
burrata fresca e parmigiano.

« Ravioli fatti in casa ripieni di ricotta e tartufo in una crema di tartufo ¢
+ e funghi, ricoperti di guanciale croccante. .

LA NOSTRA PASTA E FATTA IN CASA AL
1000 E PREPARATA CON AMORE.

- ENSALADAS -

CAPRESE Ll

Base di rucola, mozzarella di bufala DOP, pomodoro a fette e olio
d'oliva.

LA HEALTHY 12,5

Rucola, avocado al naturale, pollo grigliato, pomodorini, crema di
formaggio e pesto di basilico fatto in casa.

CESAR 10,5

Lattuga iceberg, pollo croccante, parmigiano, crostini e salsa Caesar.
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- POSTRES -

TIRAMISU 55
Crema al mascarpone, savoiardi intinti nel caffé e cacao in polvere.
TIRAMISU DE PISTACHO Y NUTELLA 7

Crema al mascarpone, savoiardi intinti nel latte e crema al pistacchio
e alla Nutella.

CHEESECAKE 7

Scegli tra Nutella, Oreo o frutti di bosco.

FRITELLE NUTELLA 7
Pasta per pizza fritta farcita con Nutella e zucchero.
CANNOLLI SICILIANI 7

Due classici cannoli siciliani. Scegli un topping tra cioccolato,
pistacchio e Nutella.

COULANT DE CHOCOLATE 75

Ricoperto di crumble di noci, servito a tavola con fonduta di
cioccolato bianco.

BEBIDAS

No te quedes seco

COCA-COLA 0,35 2,8
COCA-COLA ZERO 0,35 2,8
FANTA LIMON 0,35 2,8
FANTA NARANJA 0,35 2,8
SPRITE 0,35 2,8
TONICA 0,35 2,5
NESTEA 0,30 2,8
NESTEA DE MARACUYA 0,30 2,8
AQUARIUS 0,30 2,8
AGUA FILTRADA 0,50 1,7
AQUABONA 0,50 2,2

AGUA CON GAS SAN PELLEGRINO 0,50 2,8
APEROL SPRITZ 7
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MARINARA 7,5
Salsa di pomodoro, aglio, origano, olio d'oliva e basilico.
MARGHERITA 8
Mozzarella, salsa di pomodoro, olio d'oliva e basilico.
MARGHERITA SALAME 9,5
Mozzarella, salsa di pomodoro, salame, olio d'oliva e basilico.
MARGHERITA COTTO 9

Mozzarella, salsa di pomodoro, prosciutto cotto, olio d'oliva e basilico.

CRUDO 10,5
Mozzarella, prosciutto di Parma, rucola, parmigiano e olio d'oliva.
DIAVOLA 9,5

Mozzarella, salsa di pomodoro, salame piccante, olio d'oliva e
basilico.

CAPRICCIOSA 10,5

Mozzarella, salsa di pomodoro, prosciutto cotto, funghi, carciofi, olive
nere, olio d'oliva e basilico.

VEGANA 9,5

Salsa di pomodoro, melanzane, zucchine, funghi, cipolla croccante e
pomodorini.

BOSCAIOLA 12,5

Mozzarella e burrata al tartufo, funghi, salsiccia italiana, parmigiano,
pepe nero, olio d'oliva e basilico.

The (¢J History

Creata a Napoli nel 1889 presso la
pizzeria Brandi. Lo chef Raffaele
Esposito decise di realizzare una pizza
tricolore in onore della bandiera
italiana e di offrirla all'allora regina
del Regno d'ltalia, Margherita di
Savoia. Per |la sua preparazione, utilizzo
ingredienti semplici come pomodoro,
mozzarella e basilico. Nonostante la
sua semplicita, la pizza Margherita
divenne la preferita della regina.

Semplice ma potente, la ricetta della

pizza divenne il piatto cult dell'epoca e

lo stesso Raffaele decise di battezzarla

con il nome "Margherita" in omaggio

alla sua regina, in cambio del sigillo
reale alla sua pizzeria.

SALSICCIA E FRIARIELLI Ll

Mozzarella, salsiccia, friarielli, parmigiano, pepe nero e olio d'oliva.

5 FORMAGGI 10

Mozzarella, gorgonzola, edamer, emmental, ricotta, olio d'oliva e
basilico.

TONNO E CIPOLLA 10

Mozzarella, tonno, cipolla, olive nere, olio d'oliva e basilico.

NAPOLI 10

Mozzarella, salsa di pomodoro, acciughe, olive nere, olio d'oliva e
basilico.

SALSICCIA E PATATE 5

Mozzarella, salsiccia italiana, patate al forno, pepe nero e basilico.

PIZZAMORE 14,5

Base di mozzarella, pesto di basilico e parmigiano, pomodorini
arrostiti, stracciatella di burrata, basilico cristallizzato e scaglie di
limone.

LA MORTAZZA 15

Burrata di mozzarella e tartufo, mortadella croccante, basilico
candito, granella di pistacchi e scaglie di cioccolato bianco.

ME HUEVO LOCO 16
Base di crema alla carbonara, mozzarella, carne di maiale sfilacciata
cotta per quattro ore a fuoco lento con birra rossa Alhambra, patate
paglia, guanciale croccante, il tutto flambé al momento.

NERANO 14

Base di crema di zucchine, mozzarella, zucchine fritte, ricotta, scaglie
di limone e basilico.

CLEOPATRA 16

Hummus di zucchine, mozzarella, prosciutto grigliato, olive nere in
polvere con burrata ricoperta di oro commestibile e basilico
cristallizzato.

SAPORE DI TE (FINALISTA 2022) 15

Base di fior di latte campano, tartare di salsiccia di Malaga marinata
in aceto di Modena e miele, pomodorini cotti con birra San Miguel
Magna Roja e affumicati con legno di ulivo; basilico cristallizzato e
olio nebulizzato all'aglio nero.

PISTACHO 13

Mozzarella, mortadella Bologna, crema di pistacchio, parmigiano e
olio d'oliva.

TRUFADA 13,5
Mozzarella, tartufo, prosciutto grigliato, burrata al tartufo,
parmigiano, olio d'oliva e basilico.

CARBONARA 12,5

Mozzarella, pancetta, parmigiano, crema all'uovo, basilico e pepe
nero.

FILETTO 14

Base di mozzarella di bufala, pomodorini arrostiti e basilico fresco.
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DIVERSITA

E LA STRADA PER PROGRESSARE E
CONOSCERE E CONFRONTARE LA
DIVERSITA DEI PRODOTTI DELLE

CULTURE E DELLE TECNICHE.
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CALZONES

CLASSICO Ll

Mozzarella, salsa di pomodoro, ricotta, salame, olio d'oliva e
basilico.

PULLED PORK 14

Ripieno di ricotta, mozzarella, maiale sfilacciato cotto nella
birra rossa Alhambra, funghi e sugo di maiale sfilacciato.
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